
[ Zeitschrift fur  1330 Neue Biicher angewsndte Chemie 

l1nltigen Kesselwassern mogliche Kieselsaureanreich,erung das 
..\bblasen tier Kessel bei einer Konzentration von mehr als 
1 (9 Bc.. 

Uber die ,,Entolung des Maschinenkondensates" sprach 
Stadtbaurat 13 o d 1 e r , Miinchen, uber ,,die Untersuchungs- 
niethoden fur Roh-, Speise- und Kesselwasser in GroDbe- 
t1,ieberi'' nochmals Dr. S p 1 i t t g e r b e r , wobei ein Schema 
fiir die lkrstellung der Analysenergebnisse gegeben wird, 
nelrhes eine allgenieine Einfiihrung verdient, um so vergleich- 
b:rre Resultate zwischen den in  rerschiedenen Laboratorieri un- 
t e r-u'c ht en Wassern zu ermoglich'en. 

Weitere Vortrage waren: Uber ,,Gasschutz, Entgasung und 
~eItlampfei.~inli~gen", Dr. H a a k von den Leunawerken b. 
5ler;iebut.g. - ,,Betriebserfahrungen niit Verdampferanlagen 
im Krafhyerk 13remen", Dr. M a t t h i a s , Bremen. - ,,uber die 
~ e l . d a m p f e r ~ ~ t ~ l a g e i i  der Atlas-Werke in  Rremen", Dr. N o \- e r , 
13reinen. -- 1)r. H o f e r , Essen: ,,iiber eine amerikanische Ver- 
tiff entlichung betr. die Verhiitung der Kesselsteinbildung durcli 
peeignete Kesselwasserbehandlung". - ,,Uber die Entwicklung 
Iler elektrischeri Kesselsteinverhutungsverfahren", P o t h - 
m n 11 n ,  Griesheini a. M. - ,,Die Verbreitung des Stromlos- 
\-elfahreits", Dr. R e u t 1 i 11 g e r , Koln. - ,,Betriebserfahrun- 
gen mit diesern Verfahren", Ober-Ing. S c h o n e. - ,,Die 
I;peise\vasseraufbereitung in Zuckerfabriken und Kaliwerken", 
Ing.-C,heniiker F r e d e r k i n g , Magdeburg. - ,,Speisewasser- 
u n t l  13etriebskontrolle bei kleineren Kesselanlagen", Ober-Ing. 
S c. h 111 i d t , Stuttgart. - ,,Beziehungen zwischen Flufieisen 
urid Wasserstoff, Prof. B a u e r , Berlin-Dahlem. - ,,Das Ver- 
halten von weichem Flufieisen gegenuber konzentrierten Atz- 
natronlaugen in Eindampfapparaten", Prof. B a u m a n n , Stutt- 
,yart. - ,,l)i'e Grenzen der Konzentrierung von Kesselspeise. 

er  i n  undichten Nietnahten" sowie ,,Zur Frage nach dem 
\\-esen des chemischen Angriffs von Eiseri durch Laugen", Prof. 
I ) I , .  T h i e 1 ,  Marburg a .  d. L. - ,,Bemerkungen zur Frage der 
sogenanrtten kaustischen Sprodigkeit des Eisens und der in  Ver- 
bindung daniit aufgestellten Sulfattheorie", Direktor K r i e g s - 
11 e i ni , Wew-York. - ,,EinfluB von Natronlauge auf die flufi- 
eisernen Teile von Laugerikochern", Ober-Ing. R i e s , Munchen. 
- .,Kesselschaden und die sogenannte Wasserstoff-Krankheit", 
1)r. W e  r t i  e r , Leverkusen. - ,,Obey die Untersuchung von 
ltifibildungen an Grofiraum-Nickelkesseln", Dr. H a ti s e n , 
13erlin-Dahlem. - ,,Untersuchung vori Salzausscheiduiigen und 
1iostbWdungen an undichteri Nietnahten", Direktor R o s i n g , 
1)iisseldorf. - ,,Korrosionsempfindlichkeit von Metallen", 
T3 o 1 le  , Diisseldorf. - ,,Bedeutung des Speisewassers als Ur- 
Garhe von Kesselschiiden", Dr. S t e i n m ii 11 e r , Gunimers- 
IX1,~ll. Haiipt .  [BB. 50.1 
('heinisehe Terhnologie der  Nahrungs- und GenuSmittel. Von 

1)r. R o b e r t S t r o h e c k e r , Mitglied des Universitats- 
institutes f u r  Nahrungsmittelchemie in Frankfurt a. M. Mit 
s(i Fig. im Text sowie einem Vorwort von Dr. J. T i 11 m a n s, 
; I .  0. Professor an der Universitat Frankfurt a.  M. Erschienen 
in der von Prof. 111.. A. B i n z herausgegebenen ,$hemkche 
Technologie i n  Einzeldarstellungen". XI und 2552 Seiten. 
Verlag Otto Spamer, Leipzig 1926. 

Geh. M. 22,--; geb. M. 26,- 
Der Verf. ist wiihrend der Zwangswirtschaft auf dem Ge-  

biete der Lebeiiamittelversorgurig in der Kriegs- und Nach- 
kriegszeit \-oil der  Stadt Frankfurt a. M. mit der Begutachtung 
drr Lebensmittel beim Einkauf sowie bei ihrer Lagerung be- 
t vaut gewesen und hat infolgedesseri rnit der Lebensmittelindu- 
strie und dem Lebensmittelhandel mannigfache Fuhlurlg gehabt. 
ltie wahrend dieser Tatigkeit gesammelten praktischen Erfah- 
i'iingen lassen ihn fur  die Abfassung eines Buches uber die 
..Chemisehe Technologie der Nahrungs- und Genufimittel" sehr 
geeignet erscheinen. 

Anschliefiend an eine liurze charakterisierende Bespre- 
(.hung uber Zusammensetzung und Beschaffenheit unterrichtet 
tlas Buch grundsatzlich uber die zahlreichen bei der Gewinnung 
uud Verarbeitung der Lebensmittel in Betracht liomm8enderi 
Yerfahren und die sich dabei abspielenden chemischeri 1'01.- 

niinge. An Hand \-on schematischen, das Wesentliche heraus- 
liebenden Abbildungen schil.dert es auf gedrangtem Raume in 
umfassender Weise die techrrische Bereitung, Behandlung und 
I~ igerung der Lebensmittel. 

Das Buch richtet sich an den Lebensmittelchemiker und 
Chemiker. Es wird aber auch den Vertretern der  Lebensmittel- 
industrie und des Lebensmittelhandels ein verlafilicher Rat- 
geber sein und dariiber hinaus jedem gebildeten Laien Be- 
lehrung uber ein Gebiet geben, das wie kein zweites so innig 
mit seinem korperlichen und geistigen Wohlbefinden verknupft 
ist. Das Buch hebt die theoretisch und praktisch gleich wich- 
tige Redeutung der Technologie der Lebensmittel scharf her- 
Tor. Seine Ausstattung und Abbildungen sind gut; Namen- und 
Sachregister erleichtern seinen Gebrauch. Taufel. [BB. 145.1 

Ii'abrik-Organisation. Mit besonderer Berucksichtigung der Lohn- 
und Unkostenberechnung und der Kalkulation. Anhang rnit 
nloderner Reklame- und Verkaufsorganisation. Von H. L o o s , 
Ingenieur und ehemaligei Fabrikdirektor in Miinchert. Leip- 
zig 1925. Dr. Max Jaenecke. 

Die Organisation von Fabrikbetrieben bildet einen Teil 
der allgemeinen Organisationsbestrebungen, die in neuer und 
ncuester Zeit in  ihreii iiuDersten Konsequenzen schon beinahe 
Selbst~weck gewoi.den sind. Alles das, was sich friiher in  lang- 
samem Tempo organisch entwickelt hat, muB bei dem hastigen 
Pulsschlag des modernen Lebens aus alten Erfahrungen fertig 
iibernommen werden. Zur Sammlurig neuer Erfahrungen hat 
man keine Zeit mehr. Es ist daher begreiflich, daO derartige 
Erscheinungen, wie das vorliegende Buch, besonders willkom- 
men geheiBen werden. Ein ahnliches Werk von F. M e y e n -  
b e r g , das in  erster Auflage schon 1913 erschienen ist, hat in- 
zwischen z a e i  neue Auflagen erlebt. - Verfasser gibt eine 
ganz ahnliche Darstellurig des Stoffes, nur die Anordnung ist 
etwas popullrer gefaOt: e r  beginnt beim Pfortner, zeigt die 
Haupteinteilung des Betriebes, geht dann dem Wege eines 
Auftrages durch das Unternehmen nach, bespricht das Re- 
lilamewesen und schliefit mit der  Patentabteilung ab. Die Dar- 
stellung ist klar und fesselnd und wird dem Anfanger ein gutes 
Bild des Aufbaues eines Unternehmens geben. Mit vie1 Cie- 
schicli ist die Anwendung von Zeitstudien in das Lohnwesen 
eingeflochteii. - Das Buch befafit sich ausschliefilich rnit der 
mechanischen Industrie, ein analoges Werk uber die chemische 
Industrie ist leider noch nicht geschrieben, wird es sobald auch 
nicht werden, weil die Verhaltnisse in chemischen Betrieben 
ja vie1 berwickelter liegen und sich - leider - nicht so leicht 
in ein Schema bririgeri lassen. Fi i r th .  [BB. 267.1 

Margarine, Herstellung, Eigenschaften, Verkehr. Von Dr. 0. 
I, e b b i n. Bibliothek der Lebensmittelindustrie, Bd. 1. Leip- 
zig 1926, Dr. Max Janeclte. 

Zur Rechtfertigung seines Buches fiihrt der Verfasser irn 
Vorwort aus, daB von den neueren Sehilderungen der Marga- 
iinefabrikation nur eine aus wissenschaftlicher Feder stammt. 
und dai3 schon dieser Umstand das vorliegende Buch rechtfer- 
tigen wiirde. Tler Verfasser iiimmt also fur seine Arbeit wiseen- 
schaftlichen Wert in Anspruch, den wir leider nicht haben 
fest st ellen koniieii. 

Die Finteiluiig ist die iibliche; Schilderung der Rohstoffe, 
der Fabrikanlage, der Fabrikatiou, der Lagerung und Haltbar- 
keit, des Nahr\\ertes und der gesetzlichen Bestimmungen. Der 
Inhalt dieser Kapitel bringt sachlich niehts neues und ist i n  
der Darstellung auBerordentlich weitschweifig und rnit un- 
klaren und schwer verstandlichen dufierungen durchsetzt, z. B. 
S 88: ,,Die Wagen sind entweder mit Lenkrollen oder laufen 
:iuf Schienen", S. 88: ,$a nicht nur Holz, sondern auch Por- 
zellan und Granit als Material fur  die Glattaalzen dient, so 
kiinti man sie auch hohl machen", S. 91: ,,Wer keine zuver- 
Ilseigen Kiihlraume hat, lese die Angaben von Schatte- 
burg" (!), S. 113: Jler Fabrikant mul3 also sein Augenmerk 
darauf richten, daf3 die seine Fabrik verlassende Ware frei von 
I<i.~~nkheitskeinien ist, worunter naturlich nicht pathogene Bali- 
terien, sondern Magarineverderber zu verstehen sind", S. 95: 
.,Vitamine sind riicht Stoffe von bestimmter Zusammensetzung, 
sondern gemisse Gruppen rnit verschiedenen Funktionen". 

Sachlich falsche Angaben finderi sich unter anderen auf 
S. 90. wo der Verfasser behauptet, dafi das Kokosol nicht rnit 
hcrkirnt wird, sondern erst auf dem Tellerkneter zugesetzt wird. 
Das ist natiirlich, wo heute ein erheblirher Teil des Fett- 
ansatzes aus  Kokosol besteht, ganzlich ausgeschlossen. 

Die Abbildungen stammen yoti den Katalogklischees 
irgendwelcher Maschinenfabriken und geben als solche keiner- 


